
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

“Die Phantasie, verlassen von der 
Vernunft, erzeugt unmögliche 
Ungeheuer; vereint mit ihr ist sie die 
Mutter der Künste und Ursprung 
der Wunder.“ 

Francisco de Goya 

  

Verwirklichen Sie Ihre Träume, dies hier ist 

unserer. Wir freuen uns, ihn mit Ihnen 

teilen zu dürfen und hoffen, dass Sie ihn 

genauso geniessen, wie wir! 

Guten Appetit 

La Isla de Goya 



 

 

Salate 
Goya: Thunfisch mit Tomaten, Oliven, Paprikaschoten, ei, und Spargel 

aus Navarra_________________________________________________________ 9.80 € 

Isleña: ein Hauch von Tropen mit Avocado, Ananas, gekochten 

Krabben, ei, Surimifischzubereitung und Kopfsalat mit Cocktailsauce 

______________________________________________________________________10.20 € 

Crujiente: verschiedene Blattsalate mit gerösteten Zwiebeln und 

Speck, Weintrauben,  Ziegenkäse und Walnüssen _________________9.50 € 

Tibia de verduras: sautiertes Currygemüse mit Chia-Samen auf 

Salat und Kirschtomaten __________________________________________  9.60 € 

Templada: Herzen von grünem Salat auf pürierter Tomate mit 

warmen, gebratenen Pilzen, Surimifischzubereitung, Krabben und 

Sesam ____________________________________________________________   10.60 € 

 

kalte Platten 

Verschiedene Käse _________________________________________ 13.20 € 

Iberischer roher Schinken ______________________________  16.00 € 

Gemischte Platte (iberischer Schinken und Käse)__ 17.50 € 

Brot mit Tomaten__________________4.50€ 



 

 

Toasts 
Escalibada: geschmortes Gemüse (Auberginen, Zwiebeln, Tomaten und 

rote Paprika) mit etwas kaltgepresstem Olivenöl und Sardellen______6.50 € 

Noruega: palmerischer Frischkäse mit Zucchini und Grilltomate, 

geräuchertem Lachs und garniert mit gerösteten Mandeln_________ 7.20 € 

Bacalao: Toast mit mariniertem Stockfisch mit einer Paste aus 

schwarzen Oliven auf pürierter Tomate_________________________________ 7 € 

Cojonuda: Toast mit Pate und Iberischem rohem Schinken von der 

heißen Platte, Wachteleiern und grünen gebratenen Paprikaschoten 6.90 € 

Goya: Scheiben von der geschmorten Schweinekeule, Ziegenkäse und 

karamellisierte Zwiebeln auf Tomate ______________________________ 7.20 € 

Especial: Gebratener Speck, Garnelen und Avocadocreme ______ 7.50 € 

Clásica: Schweinefilet, gegrillte Paprika, mit Käse und etwas von 

unserer Spezial-Sauce  ____________________________________________  7.20 € 

 

 



 

 

aus dem Schmortöpfchen 
Pimientos rellenos:  kleine Paprikaschoten, gefüllt mit Thunfisch 

im eigenen Sud __________________________________________ 2.50 € pro Stück 

Migas Aragonesas: typisches Hirtengericht aus Aragon, 

Hauptzutat ist vor allem Brot __________________________ S 6.90 € // D 13 € 

                                                                  *mit Spiegelei + 1 € 

Gambas y gulas: Krabben und Surimifischzubereitung mit 

Knoblauch und Cayenne gebraten und mit Whisky flambiert ____  7.50 € 

Almejas a la marinera: Venusmuscheln in einem Weißweinsud 

mit Knoblauch und Petersilie _________________________ S 6.90 € // 13.10 € 

Mejillones a la crema: Miesmuscheln in sahne mit frischkäse, 

sellerie und speck ___________________________________________________ 9.50 € 

Mejillones diablo: Miesmuscheln in Tomatensauce mit Paprika, 

besonders scharf!!___________________________________________________ 9.30 € 

Callos: Kutteln mit Schweinefüßen und Schweineohren; schmackhaft 

und nach traditionellem Rezept _______________________ S 7.50 € // D 14 € 

Mar y tierra: Fleischbällchen in Pilzsauce mit Tintenfisch und 

Krabben _____________________________________________ S 8.30 € // D 15.50 € 
 

(S: Einfache Portion D: Doppelte Portion) 



 

 

weitere Gerichte 
 Gebratener Käse mit 3 verschiedenen Tunken _________ 8 € 

 Kartoffelschnitze (scharf)________________ S 5.20 € // D 9.50 € 

 Frittierte Auberginenschnitze mit  Honig _ S 5.20 € // D 9.50 € 

 Gegrilltes Gemüse _______________________________________ 11.30 € 

 Verschiedene Kroketten__________________  S 6.80 € // D 12.30 € 

 Frittierte Fischchen_____________________________________  S 6.80 € 

 Frittierte Tintenfischchen mit gebratenenen 

Paprikaschoten ____________________________  S 8.90 € // D 16.10 € 

 Goya-Stil knusprige Hühnerflügel______________  9.50 € 

 Gebratenes Schweinefleisch mit Gemüse und 

Kartoffeln__________________________________________________  11.50 € 

 Filetstreifen mit wildem Spargel  und Champignons _ 12..40€ 

 Rippen zu feinen Kräutern, Barbecue-Sauce oder Honig 

(wählen Sie) _____________________________________ 16.50€ 

 Rindfleichpfanne mit süBem Chili _____________ 13.80€ 

 

 

 

 

 (S: Einfache Portion D: Doppelte Portion) 



 

 

Eiergerichte 
Spanische Spiegeleier: 

 mit Gemüse und etwas Sojasauce _______ 9.80 € 

 nach Ihrem Geschmack (mit rohem iberischen 

Schinken oder Chorizo Paprikawurst) __  9.60 € 

 Spezial mit Pilzen (und mit 

Surimifischzubereitung oder Leberpastete oder  

Iberischer Schinken und wilder Spargel)___ 10.20 € 

 

Rühreier: 

 Pilze und Krabben  ________________________ 9.20 € 

 Blutwurst aus Burgos und rote 

Paprikaschoten ____________________________ 9.30 € 

 Stockfisch und Kartoffeln auf aragonesische 

Art ________________________________________  10.20 € 

 

- Pommes frites__________________________5 € 

- Papas arrugadas con mojo___________6.50 € 

- Padrón-Paprikaschoten ________________7 € 

 
*   Brot + 1 € 
** Zusätzlicher Tunke + 1 € 
** Alle Preise sind inklusive IGIC-Steuer 



 

 

 

IN ÜBEREINSTIMMUNG MIT DER 

BESTIMMUNG (EU) Nº 1169/2011 DES 

EUROPAPARLAMENTS UND DES 

EUROPARATS 

vom  25. Oktober 2011, zur Lebensmittel-

Verbraucherinformation und dem REAL 

DECRETO 126/2015 vom 27. Februar 

2015 

Detaillierte Informationen über 

allergierelevante und unverträgliche 

Inhaltsstoffe, die in diesem Betrieb 

verwendet werden, finden Sie in unseren 

Zubereitungsinformationen. Diese 

werden Ihnen auf Ihren Wunsch gerne 

jederzeit von unserem Personal zu Ihrer 

Einsicht vorgelegt. 


